
























































































































CHEESECAKE ALLE FRAGOLE
Tortino di ricotta e formaggio cremoso decorato
con fragoline e granella di pistacchi

€5.00

dolce
D E S S E R T

5 8

TIRAMISÙ 
Crema al mascarpone e savoiardi inzuppati al caffè

SOUFFLÉ AL CIOCCOLATO
soufflè con cuore di cioccolato liquido

TARTUFO NOCCIOLA
Gelato semifreddo alla nocciola con cuore di cioccolato
liquido, decorato con nocciole pralinate e meringa

CREMA CATALANA
crema catalana con zucchero
caramellato

€5.00 €5.50

€5.00 MERINGATA
meringa farcita con crema al
gusto vaniglia

€5.00

€5.00



dolce
D E S S E R T

5 9

FRUTTO RIPIENO AL
LIMONE
guscio di limone ripieno di delizioso sorbetto
ai limoni di Sicilia

NOCE RIPIENO AL COCCO
noce di cocco ripiena con gelato al cocco

€5.50 €5.50

ANANAS RIPIENO
frutto ripieno di sorbetto di ananas

€7.00 CROCCANTE ALL’AMARENA
dessert semifreddo con crema al gusto vaniglia,
cuore morbido all’amarena, decorato con mandorle
caramellizzate

€5.50

RONDÒ VANIGLIA E FRAGOLA
Gelato alla vaniglia e gelato alla fragola, decorati con
lampone, mora e cioccolato

€5.50 Coppa crema e pistacchio
coppa gelato alla crema e al pistacchio variegato
al cioccolato, decorata con pistacchi pralinati.
la coppa è in vetro

€5.80



6 0

dolce
D E S S E R T

COPPA CAFFÈ
coppa gelato alla panna variegata al caffè

€5.80 COPPA SPAGNOLA
Coppa gelato alla panna variegato all’ amarena
e decorata con ciliegie amarenate.
La coppa è in vetro

€5.80

TWITTY
gelato al fiordilatte

€5.50PANDA
gelato alla vaniglia

€5.50

PRINCIPESSA
gelato alla fragola

€5.50 CIP CIOK
gelato al cioccolato

€5.50



6 1

dolce
D E S S E R T

RABBIT
gelato fior di latte

€5.50 PIRATA
gelato al cioccolato.

€5.50

DORAYAKI 1PZ
Dolce tipico giapponese composto da due soffici
pancakes farciti con crema di fagioli azuki

€4.00 GELATO FRITTO 
gelato fritto alla vaniglia

€6.00

GELATO MOCHI  1PZ
Il classico dolce della tradizione giapponese
composto da una morbida copertura di pasta di riso,
ripieno di un cremoso gelato 

€2.50 DEGUSTAZIONE DI GELATI
tra: mandarino di ciaculli, pompelmo rosa, mango

€5.00

GUSTO A SCELTA



13678

COFFEE BAILEYS
goloso dessert che dà la carica giusta: mousse al caffè,
bisquit morbido al cacao con bagna al liquore Baileys,
ganashe montata alla vaniglia glassato con uno strato
croccante rocher

€7.00

D E S S E R T

3578

PISTACCHIO (SENZA GLUTINE) 

mousse al pistacchio con cuore cremoso al
cioccolato bianco e lampone

€7.00

137

 MOMOMISÙ

moussecake al tiramisù rivisitato con mascarpone,
pan di spagna e frolla al caffè

€6.00

6 2

137

TROPICAL CHEESECAKE

cheesecake tropicale al cocco, quenelle al mango e
frutta della passione, accompagnato da una simpatica
pippetta da spremere ai frutti tropicali

€7.00



6 3

D E S S E R T

18

POSEIDON

Mousse alle mandorle e cioccolato bianco Opalys Valrhona,
pan di spagna, gelèe al lampone, rabarbaro  sambuco su
fondo di pasta frolla

€7.00

37

GOCCIA TIRAMISU
Una delicata nuvola di dolcezza che incontra la
consistenza del pan di Spagna inzuppato al caffè
e profumato agli agrumi e al cardamomo, tra una
crema al mascarpone e panna e un delicato
cremoso al caffè.

€6.50

8

 CROCCANTE AL PISTACCHIO

dessert semifreddo con crema al pistacchio, con
cuore al pistacchio, decorato con granella di
mandorle caramellizzate

€6.00



MOGU MOGU (A SCELTA) € 3.50

pesca, ananas, litchi, mango,
melone, fragola, passion fruit

6 4

B E V A N D E

ACQUA 0,75 L

BIBITA (coca / coca zero / fanta / sprite)

THE (limone / pesca)

THE CALDO (verde / gelsomino)

COCA SPINA PICCOLO

COCA SPINA MEDIA

COCA SPINA 1 LITRO

€ 3.00

€ 3.50

€ 3.50

€ 3.00

€ 3.00

€ 4.00

€ 9.00

B I R R A  A L L A  S P I N A

SPINA PICCOLA

SPINA MEDIA

€ 3.00

€ 5.00

B I R R E  I N  B O T T I G L I A

MORETTI 66CL

TSINGTAO 64CL

ASAHI 50CL

SAPPORO (IN LATTINA) 50CL

KIRIN ICHIBAN 50CL

€ 4.50

€ 5.50

€ 5.50

€ 5.50

€ 5.50



C A F F E T T E R I A

CAFFÈ ESPRESSO

MACCHIATO 

CAFFÈ DOPPIO

CAFFÈ DECAFFEINATO

CAFFÈ CORRETTO

DECAFFEINATO CORRETTO

MACCHIATONE

CAPPUCCINO

CAPPUCCINO ORZO / GINSENG

CAFFÈ ORZO / GINSENG

€ 1.50

€ 1.50

€ 2.50

€ 1.60

€ 2.00

€ 2.50

€ 1.60

€ 1.80

€ 2.50

€ 2.20

D I G E S T I V I

GRAPPA

LIMONCELLO

AMARI

WHISKY

SAKÈ

SAKÈ GRANDE

SPRITZ CAMPARI / APEROL

GINGERINO 

CRODINO

€ 3.00

€ 3.00

€ 3.50

€ 4.00

€ 4.00

€ 6.00

€ 4.00

€ 3.00

€ 3.00

V I N I  S F U S I  B I A N C O   F R I Z Z A N T E I

CALICE

VINO SFUSO 1/4LT

VINO SFUSO 1/2LT

VINO SFUSO 1LT

DA € 3.00

€ 4.00

€ 7.00

€ 12.00

6 5
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12,5 % vol

Bella vista
Lombardia

BELLAVISTA
FRANCIACORTA BRUT
GRAN CUVÈE 'ALMA'

45€

ANDREOLA
VALDOBBIADENE
SESTO SENSO DRY

11,5 % vol

Veneto

PROSECCO DOCG
SUPERIORE MILLESIMATO
BRUT

11 % vol

Santi
Veneto

PROSECCO DOCG
SUPERIORE MILLESIMATO
EXTRA DRY

11 % vol

Santi
Veneto

PROSECCO DOC ROSÈ
MILLESIMATO BRUT

11,5 % vol

Bolla
Veneto

TRENTO
DOC BRUT

12,5 % vol

Conti D'Arco
Trentino

FRANCIACORTA DOCG
CUVEE PRESTIGE BRUT

12,5 % vol

Ca' Del Bosco
Lombardia

FRANCIACORTA DOCG
ROSÈ BRUT

12,5 % vol

Monogram
Lombardia

3.5€ 22€25€

22€23€

45€40€

45€

V I N I  S P U M A N T I



6 7

12,5 % vol

Cavalchina
Veneto

CUSTOZA
DOC

3.5€ 20€

GRILLO
SICILIA DOC "VIVIRI"

13,5 % vol

Tenuta Rapitalà
Sicilia

20€

RIBOLLA GIALLA
COLLIO DOC

12,5 % vol

Formentini
Friuli V. G.

22€

PINOT GRIGIO
COLLIO DOC

13 % vol

Formentini
Friuli V. G.

20€

PINOT GRIGIO
COLLIO DOC

13 % vol

Formentini
Friuli V. G.

20€

GRECO DI TUFO DOCG

13 % vol

Macchialupa
Campania

20€

LUGANA
DOC "I FRATI"

13 % vol

Ca' dei Frati
Veneto

4.5€ 25€

GEWURZTRAMINER
TRENTINO DOC

13 % vol

Conti D'Arco
Trentino

20€

SOAVE
CLASSICO DOC
Pieropan
Veneto

12 % vol 4€ 22€

SAUVIGNON
COLLIO DOC

13 % vol

Formentini
Friuli V. G.

22€

SAUVIGNON
COLLIO DOC

13 % vol

Formentini
Friuli V. G.

22€

MULLER THURGAU
TRENTINO DOC

11 % vol

Conti D'Arco
Trentino

20€

V I N I   B I A N C H I



Regolamento CEE 1169/2016 D. L. n. 109 del 27 gennaio 992

sezione III - D. L . n. 114/2006

I  nostri piatti possono contenere allergeni. 

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare preventivamente

il nostro personale nel caso di allergie o intolleranze alimentari o nel caso

in cui si stia seguendo una dieta vegetariana.

Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. Tutti i piatti potrebbero

presentare tracce di sesamo o soia e contengono glutammato di sodio.
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P R O D O T T I  S U R G E L A T I
Per garantire la massima sicurezza dei nostri clienti, utilizziamo  esclusivamente 

pesce abbattuto per almeno 24 ore alla temperatura di -20°C nel rispetto delle 

normative europee 853/2004.

Per motivi stagionali i prodotti contrassegnati con un asterisco (*) potrebbero 

essere surgelati all’origine o acquistati freschi e surgelati da noi con abbattitore di 

temperatura per la corretta conservazione nel rispetto della normativa sanitaria.

A L L E R G E N I  P R E S E N T I

Alcuni piatti prevedono l’utilizzo di tobiko, goma wakame o wasabi,

alimenti che contengono coloranti, i quali potrebbero influire

negativamente sull’attività e l’attenzione dei bambini.

8. FRUTTA A GUSCIO

9. SEDANO

10. SENAPE

11. SEMI DI SESAMO

12. ANIDRIDE SOLFOROSA

13. LUPINI

14. MOLLUSCHI
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1. CEREALI CONTENENTI

2. CROSTACEI

3. UOVA

4. PESCE

5. ARACHIDI

6. SOIA

7. LATTE
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GLUTINE

6 8

 Tobiko: colorante: E110 puo influire negativamente

sull'attività Attenzione dei bambini
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